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«SMAK AV KYSTEN» – ekte sjømatopplevelser!
· «Smak av Kysten»​ har som målsetning å tilføre kunnskap og kompetanse om råvarer fra kystens spiskammer til sine medlems​bedrifter, og dermed bidra til at flere middagsgjester (beboere, tilreisende og turister) får ekte sjømatopplevelser.

· «Smak av Kysten» er et kulinarisk nettverk som består av 28 utvalgte spisesteder fra Hordaland, Rogaland og Sogn og Fjordane. Hver av dem gir sjømat en æresplass på sin meny.

· Spisestedene velges ut fra deres «evne og vilje til å satse på sjømat».

· Medlemsbedriftene blir sertifisert gjennom et 4-dagers kunnskapsprogram. Her fokuseres det på kvalitet, sesong, ernæring, menyutvikling, historiefortelling m.m. Restaurantledelsen, kjøkkensjefer, kokker og servitører fra medlemsbedriftene skal delta aktivt i programmet. 

· I tillegg arrangeres det jevnlig kompetansehevende samlinger og seminarer. 

· «Smak av Kysten» er et kvalitetsstempel, og hvert eneste ledd er viktig: Kokkens kunnskap og omhu, servitøren som bidrar til rammen rundt måltidet, fiskeren og oppdretteren som vet når hver fiskeart er på sitt aller beste, leverandøren som sørger for at fersk sjømat når frem til kjøkkenet i ekspressfart, havforskerne, matekspertene og flere andre.

· Man samarbeider tett med sjømatleverandørene for å sikre høyest mulig kvalitet på mangfoldet fra havet. Det er også en målsetning å inspirere til bruk av mer varierte råvarer. Omsetningen av regionale sjømatprodukter i medlemsbedriftene skal øke med minst 5 % årlig.
· Minst halvparten av forrettene og hovedrettene på medlemmenes menyer må være sjømat.

· Innen utgangen av 2008 skal «Smak av Kysten» bestå av 40 spisesteder.

· I løpet av 2009 skal «Smak av Kysten» omfatte 60–80 spisesteder over hele landet.

Finansiering/ organisering

«Smak av Kysten» er gjort mulig takket være økonomisk støtte fra Hordaland fylkeskommune, Innovasjon Norge og Sparebank1 SR-Bank, samt Sogn og Fjordane og Rogaland fylkeskommuner.

«Smak av Kysten» administreres av Norsk Sjømatsenter. Prosjektleder Alexandra Krage Angell har bakgrunn fra markedsstillinger i reiselivet; hun har også vært prosjekt​ansvarlig for «Sjømat for alle». 

Styringsgruppen for «Smak av Kysten» består av: Fredrik Hald (Halvard Lerøy AS), Hans Inge Algrøy (FHL), Inge Døskeland (Hordaland fylkeskommune), Sidsel Lauvås (Innovasjon Norge), Rolf Almklov (Innovasjon Norge), Eric Saudan (NHO Reiseliv), Lars Sponheim (Stortingsrepresentant), Helga Golten (kunstner), Lena Søderholm (Sogn og Fjordane fylkeskommune) og Terje Øvrebø (Rogaland fylkeskommune).

For ytterligere informasjon: www.smakavkysten.no
Kontaktperson: Prosjektleder Alexandra Krage Angell, mob. 909 77 447

NORSK SJØMATSENTER 

· Vår rolle: Å utvikle og formidle kunnskap om sjømat nasjonalt

· Vår visjon: Vi skal gjøre sjømat til en viktigere del av folks hverdag

· Våre tjenester:

Konseptutvikling: Nye måter å utvikle og formidle sjømat på: «Smak av Kysten», 
Sjømat for alle, Torskenettverket, felles Vestlands-stand på Aqua Nor

Undervisning: Unik og ny kunnskap om sjømat. 

Opplæringsprogrammer for næringsaktører, serveringssteder, barn/ ungdom og publikum ved å tilby kurs, konferanser, kulinarisk kjøkken og skreddersydde fagprogrammer

Prosjektledelse: Sikker gjennomføring av sjømatprosjekter.

Rådgivning: Gjennomgående kompetanse om sjømatnæringen

Produktutvikling, kontakt med offentlig forvaltning, søknadsutarbeidelse, utvikling av markedskonsepter, nettverksutvikling, kompetanseutvikling FoU osv.

For ytterligere informasjon: www.sjomat.no
Kontaktperson: Daglig leder, Odd Jordheim, mob. 990 90 049.[image: image7.png]
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